בס"ד
קרבן המנחה - פרק ב'

גזרו והדביקו במחברת את הכותרת. לאחר מכן גזרו והתאימו בין שם המנחה, הוראות ההכנה והציור. הדביקו את הכל במחברת לפי הסדר הנכון:

ספר המתכונים למנחת נדבה

שמות המנחות:
מנחת סולת    מנחת מאפה תנור - חלות    מנחת מחבת

מנחת מרחשת    מנחת מאפה תנור - רקיקים

הוראות ההכנה:
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החומרים: 


עשרון סולת


לוג שמן


לבונה


מלח


אופן ההכנה:


1. מערבבים בכלי קודש את הסולת והשמן.


2. מניחים על התערובת לבונה.


3. הכהן לוקח קומץ, שם עליו מלח ומקריב, והשאר נאכל לכהנים.





החומרים: 


עשרון סולת


לוג שמן


לבונה


מים


מלח


אופן ההכנה:


1. מערבבים בכלי קודש את הסולת והשמן.


2. אופים עשר חלות בתנור.


3. מרסקים את החלות לפתיתים - חתיכות קטנות.


4. מניחים על החתיכות לבונה.


5. הכהן לוקח קומץ, שם עליו מלח ומקריב והשאר נאכל לכהנים.





החומרים: 


עשרון סולת


לוג שמן


לבונה


מים


מלח


אופן ההכנה:


1. מערבבים בכלי קודש את הסולת והמים.


2. אופים עשר רקיקים - עוגיות דקות בתנור.


3. לאחר האפיה מורח את השמן על הרקיקים.


4. מרסקים את הרקיקים לפתיתים - חתיכות קטנות.


4. מניחים על החתיכות לבונה.


5. הכהן לוקח קומץ, שם עליו מלח ומקריב והשאר נאכל לכהנים.





החומרים: 


עשרון סולת


לוג שמן


לבונה


מלח


אופן ההכנה:


1. מערבבים בכלי קודש את הסולת והשמן.


2. מטגנים עשר עוגיות במחבת.


3. מרסקים את העוגיות לפתיתים - חתיכות קטנות.


4. מניחים על החתיכות לבונה.


5. הכהן לוקח קומץ, שם עליו מלח ומקריב והשאר נאכל לכהנים.





החומרים: 


עשרון סולת


לוג שמן


לבונה


מלח


אופן ההכנה:


1. מערבבים בכלי קודש את הסולת והשמן.


2. מבשלים עשר עוגיות במרחשת - מחבת עמוקה.


3. מרסקים את העוגיות לפתיתים - חתיכות קטנות.


4. מניחים על החתיכות לבונה.


5. הכהן לוקח קומץ, שם עליו מלח ומקריב והשאר נאכל לכהנים.








